BRUNCHVZARKSTEDET

Serveres med hjemmebagt brgd og rugbrgd ad libitum ’

LUNT DIT NAVN
Scrambled eggs af friske Oko g

® Handskarne Oko fritter med aioli
® |talienske varmrggede brunchpglser
Toast med cheddar & pesto Veelg 4 dele til 149,-
® Stegte svampe
Smorstegt pandekage med sirup Veelg 5 dele til 159,-
Sprod filorulle med fyld af spinat & ost
® Sprodstegt bacon
*® Krydret linsesuppe (vegetarisk) Tilkgb pr. del udover
Hjemmelavet lun leverpostej 29,-

Ooooooooogood

Hvis | vil dele 29,-

KOLDT Usitum o8 kan ke ravalges

e Carpaccio af bresaola (Tillzeg 9,-)

¢ Hjemmelavet hgnsesalat med estragon
Hjemmergrt spicy tunmousse

e Serranoskinke med letsyltede rgdlagg
Hjemmerort lakserillette (Tillaeg 6,-)

e Julesild med karrysalat

0oST

o Fast cremet ablergget cheddar med baerkompot (Tilleg 6,-)
o Kong Hans mellemlagret skiveost med baerkompot
Fransk landbrie med baerkompot
Hjemmelavet fynsk rygeostsalat
o Okologisk Vesterhavsost (Tilleeg 6,-)
Burrata med syltede cherrytomater & glace (Tilleeg 9.-)

oooood

SKAL DU FORKZLES?
Friskpresset juice
SODT Mimosa
Jordbaer-rabarbertrifli Bobler
Rodgrod med flode
Gammeldaws ablekage med flodeskum
Graesk yoghurt med baerkompot & honningristet havregryn
e Frisk frugt

2 xbleskiver med baerkompot og flormelis

GLUTENFRI LAKTOSEFRI
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