
BRUNCHVÆRKSTEDET  
Serveres til kl. 14.30

A la carte brunch.
Vælg mellem de mange muligheder og sammensæt 
din egen brunch. Vi anbefaler 5 dele for et ordinært 
måltid med mulighed for tilkøb. 

BRÆTVÆRKSTEDET
A la carte tapasbræt.
Vælg 5 dele + 2 tilbehør 
med mulighed for tilkøb.

BURGER

 VÆLG BURGER

CLASSIC BURGER
Burgerdressing & ketchup.
     149,-     

SIGNATUR CHILIBURGER  
Røget chilimayo, karameliseret 
løgkompot & ketchup. 
     159,-

MEXIKANSK BURGER
Røget chilimayo, salsa, guacamole, 
tortillachips & jalapeños.
     159,-

 VÆLG KØD

Krogmodnet hakkebøf     200 g                                                        
Kyllingebryst                 175 g                                            
Vegansk bøf baseret på ærter    113 g

Ekstra bøf i burgeren             39,-

 VÆLG DIP 

Mayonnaise
Chipotlemayo (røget chili)
Aioli (krydret hvidløgsmayo)
Estragonmayo

Alle burgere serveres i en hjemmebagt sesambolle, 
hertil håndskårne Øko fritter med valgfri dip. 
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Cheddarost    8,-
Danablu    12,-
Bacon     12,-
Økologisk spejlæg   10,-
Hjemmelavet guacamole  20,-

Chili cheese tops  pr. stk. 8,-
Mozzarella sticks  pr. stk. 9,-
Løgringe   3 stk.  12,-
Ekstra dip    6,-

VÆLG TILBEHØR

Se afkrydsningsskema på bordet 

Vi steger som udgangspunkt vores hakkebøffer en smule rosa for at få en saftig bøf. 
Fødevarestyrelsen anbefaler af hensyn til fødevaresikkerheden at gennemstege hakket kød.



SMÅ RET TER / FORRET TER

TIGERREJER & AVOCADO
Tigerrejer stegt i sød chilisauce,
avocado, letsyltede rødløg & cherrytomat.
Hertil hjemmebagt brød & Øko smør.      89,-

SPRØD FILORULLE 
Spinat & ost i tyndrullet sprød filodej. 
Hertil oliven & rygeost.         69,-

DE SMÅ DESSERTER - 49,- PR. STK.

BAGT TOMINOOST
Italiensk tominoost bagt på en bund af 
hjemmelavet svampecreme, toppet med 
bacon & croutoner. 
Hertil hjemmebagt brød & Øko smør.       89,-

LINSESUPPE
Vegetarisk krydret suppe med røde linser.
Hertil hjemmebagt brød & Øko smør.       59,-

God som forret eller tag 2- 3 retter pr. person og nyd dem som tapas

KOLDRØGET LAKS
Med hjemmerørt rygeostsalat & 
crudité af radiser. 
Hertil hjemmebagt brød & Øko smør.       89,-

NACHOS
Med cheddar, jalapeños & oliven.
Hertil hjemmelavet guacamole, 
hjemmelavet salsa & creme fraiche.      99,- 
 
Med BBQ marineret kylling.      129,-

SMØRSTEGTE PANDEKAGER
med hjemmelavet jordbærflødeis. 

GAMMELDAWS ÆBLEKAGE   
med flødeskum.   

CRÉME BRÛLÉE
med hjemmelavet sorbet.

RØDGRØD MED FLØDE  

SNACKKURV
Håndskårne Øko fritter, mozzarella sticks, 
chili cheese tops & løgringe. 
Hertil aioli & BBQ dip.        89,-

CARPACCIO AF BRESAOLA
Toppet med rucola, friskrevet parmesan, 
letsyltede rødløg & cherrytomater.
Hertil hjemmebagt brød & Øko smør.      89,-

SIDESALAT 
Vendt i olie-citrus dressing.              49,-

HÅNDSKÅRNE ØKO FRITTER
Hertil valgfri dip:

Mayonnaise
Aioli 
Estragonmayo
Chipotlemayo (røget chili)        39,-

SQUASHKAGE
med chokoladestykker og valnødder.

CHOCOLATE CHIP COOKIE
med vaniljeis.

KYLLING I CHAMPIGNON
A LA CREME
Toppet med bacon.
Hertil jasminris.                 119,-



SANDWICH til kl. 16.00 

HØNSESALAT & BACON
Hjemmelavet cremet
hønsesalat med estragon.       99,-

SERRANOSKINKE & OST
Lufttørret serranoskinke, skiveost 
& hjemmelavet grøn pesto.     89,-

TUNSALAT 
Hjemmelavet tunsalat 
med røget chili & jalapeños.     89,-

KOLDRØGET LAKS
Hjemmelavet fynsk rygeostsalat & 
letsyltede rødløg.      109,-

BØRNERETTER
Kun for børn under 12 år

ONKEL JOAKIMS SKATTEKISTE
Sprøde, gyldne kyllingenuggets & 
håndskårne Øko fritter. 
Hertil ketchup.      79,-

BØRNEBURGER
Serveres med ketchup & håndskårne 
Øko fritter.

99,-

SALAT
Serveres med hjemmebagt brød & Øko smør.

HOVEDRET TER

PASTA BLUE CHEESE
Kylling, fløde, rødløg, sorte oliven, 
2 stk jalapeños, danablu & bacon.      159,-

KARRY PASTA
Fløde, peberfrugt, hvidløg, chili & løg 
i karry-tomatsovs
   med kylling      159,-
   med tigerrejer     179,-

CÆSARSALAT
Kylling, sprød hjertesalat, oliven, 
gulerødder, syltede cherrytomater, 
hjemmebagte croutoner & friskrevet 
parmesan samt hjemmerørt 
cæsardressing.        159,-

VARMRØGET LAKSESALAT
Sprød hjertesalat, rygeost, rugbrødschips, 
letsyltede rødløg & gulerødder
vendt i en spicy dressing.       159,-

BØRNEPASTA
Pølser & bacon i let 
krydret flødetomatsovs.     99,-

WOK MED JASMINRIS 
Stegte grøntsager i lo mein sauce 
toppet med knuste peanuts
   med kylling       169,- 
   med tigerrejer     189,-

CHOCOLATE CHIP COOKIE
med vaniljeis.

CONFITERET ANDELÅR
Garniture, andesovs, sødt & surt.
Hertil håndskårne Øko fritter.     169,-

BRESAOLA & PARMASAN
Med rucola, letsyltede rødløg & 
syltede cherrytomater.     109,-



VARME DRIKKE

FILTERKAFFE ad libitum    39,- 
Frellsens Gourmet Blend

CAFFE LATTE  single shot                43,- 
   double shot     49,- 
           go large                      6,-

SODAVAND 
Pepsi, Pepsi Max 
Faxe Kondi, Faxe Kondi Free 
Mirinda Orange, Mirinda Lemon 
Danskvand, danskvand citrus

Lille  30 cl       38,- 
Mellem  50 cl       56,-

JORDBÆRMILKSHAKE

CAPPUCCINO  double shot              45,- 

ESPRESSO   double shot  39,-

ESPRESSO MACCHIATO          39,-

ISKAFFE
lavet på vaniljemælk        

CHAI LATTE                       39,-

TE ad libitum (flere varianter)  39,-

VARM KAKAO med flødeskum  44,-

CHOKO LATTE                          46,-

KAFFESIRUP      6,-
Saltkaramel, vanilje eller hasselnød

IRSK KAFFE                        69,-    
4 cl Tullamore Dew & flødeskum

SMOOTHIE
jordbær & banan med kvædete

FRISKPRESSET LEMONADE 

ØKOLOGISK SØBOGAARD 
Hyldeblomst, solbær & hindbær
25 cl       39,-

ISVAND  
Pr. kuvert 50 cl     19,-

DRIKKEVARER
Vores egne hjemmelavede drikkevarer

50 cl     59,-

ISTE
grøn kvædete & citrusfrugter

MANGO & KOKOSMÆLK BLEND

FRISKPRESSET APPELSINJUICE

AMERICANO   double shot  39,-

Spørg efter vin-, drinks- & ølkort!

BANANMILKSHAKE

Vi bruger Øko letmælk i vores kaffer


