BRAT VARKSTEDET

Serveres med brgd og rugbrgd ad libitum

LUNT

* |talienske varmrggede pglser

Hjemmelavet lun leverpostej

Héandskarne @kologiske fritter med aioli

Tigerrejer stegt i sed-chili og hvidlag Veelg 5 dele
Dampede blamuslinger +2 tilbehar 189,-
Confiteret andelar m. sauce (tilleeg 16,-) Hvis | vil dele +29,-
Kylling i champignon a la creme Tilkeb pr. del +29,-
Seesonens anretning (tilleeg 16,-)

Bagveerk med fyld af spinat

KOLDT

Paleeg pa besag, skiftende
Hjemmelavet hgnsesalat med estragon
Hjemmerert tunsalat

Serranoskinke

Koldraget laks (Tilleeg 6,-)

Troffelsalami (Tilleeg 6,-)

Luftterret okseinderlar (Tilleg 9,-)

OST

Ost pa besag, skiftende
Mellemlagret skiveost

Fransk landbrie med jordbaerkompot
Hjemmelavet fynsk rygeostsalat
Dkologisk Vesterhavsost (Tillzeg 6,-)
/Ablergget cheddar (Tilleg 6,-)

OLIVEN

Sorte Kalamata
Gron Noccellara
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Creme brulée
Gammeldaws ablekage (Tilleg 6,-)

TILBEHOR

* Svampecreme
* Grgn pesto
o Snackpeber pesto

rd
e Logkompot m
e Syltede cherrytomater ‘ ’EAFE

o Letsyltede lag

O © CHINO

GLUTENFRI - LAKTOSEFRI RESTAURANT & BAR



